
MOT-koekjes 
Hoe ga je te werk? 

Recept voor de  
lekkere MOT-koekjes 

  

250g bloem 

100g bloemsuiker 

1 ei 

125g boter 

2 lepels cacaopoeder 

1 lepel amandelpoeder 

 

Weeg 250g bloem af.  
Gebruik hiervoor de mengkom  
en de weegschaal. 

Weeg 100g suiker af  
en doe deze bij de bloem. 
Mengen. 

Maak een kuiltje in het mengsel 
en doe het ei erbij. 

Strooi 125g boter in kleine stukjes 
over de bloem. 

Kneed alles tot een vast deeg. 
Verdeel het deeg in twee. 

Doe 2 lepels  
cacaopoeder bij het ene 
deel. 

Doe 1 lepel amandelpoeder bij 
het andere deel. 

Kneed het poeder goed onder 
het deeg. 

Rol elk deel uit. Leg het bleke en het donkere 
deel op elkaar.  

Rol op tot een worst en snijd er plakjes 
van. Bak 10 minuten in de oven. 
Smakelijk! 
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